NV7B4345VASU2
pad helsta:

Sams u n g D u al COO k Ofn ® Air Sous Vide - eldadu & lagum tima i langan tima og sjadu til
134 950 kr pess ad maturinn sé eldadur jafnt &n pess ad ofelda

® Natural Steam - lattu gufuna vinna med pér og eldadu ennpa
ljufengari maltioir

@ Dual Cook - skiptu ofninum i tvennt og eldadu & mismunandi
hitastigum

@ Dual Fan - Tveer viftur snliast i sitthvora attina til ad tryggja
jafna hitadreifingu sem gerir pad mogulegt ad ad elda eda
baka a mérgun hadum i einu

@ Kataliskur sjalfhreinsibunadur - yfirbordsvirkir fletir sem eyda
fitu og 68rum o6hreinindum.

® Utraganleg braut

@ Soft Close - mjuklokun & huré

® SmartThings - meira gaman, minni vinna. SmartThings appid
hjalpar pér ad elda, bda til matarplan og versla

Og allt hitt:

® Rafeindaklukka med moguleika & framstillri reesingu

@ 7 eldunarkerfi

® Rafeindastyrd hitastilling 40-250°C. Nakveemari og minna

hitaflokt
® Fjorglerjud og nidurkeeld hurd sem verdur mest 44°C heit ad
utanverdu
@ Snertitakkar - flott og audskiljanlegt stjornbord
® Blastursjalfvirkni - slekkur & bleestrinum pegar hurdin er opnud
® Halogenlysing
® Barnaleesing & stjérnbordi mdguleg

Og pad teeknilega:
Orkuflokkur A+

RUmmal ofns 76 litrar

2 boékunarplétur og 1 grind fylgir
Utraganlegar brautir

Litur stal

Utanmal H x B x D: 59,5 x 59,5 x 57 cm
Innbyggimal H x B x D: 57,9 x 56 x 54,9 cm
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